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1 Informacje o przedmiocie

Nazwa przedmiotu SB-1_38i Zastosowania mikrobiologii w przemyśle

Nazwa przedmiotu
w języku angielskim

Kod przedmiotu WITCh B oIS D1 13/14

Kategoria przedmiotu Przedmioty specjalnościowe

Liczba punktów ECTS 2.00

Semestry 6

2 Rodzaj zajęć, liczba godzin w planie studiów

Semestr Wykłady Ćwiczenia Laboratorium
Laboratorium
komputero-

we
Projekt Seminarium

6 15 0 0 0 0 15

3 Cele przedmiotu

Cel 1 Zapoznanie studentów z wybranymi biotechnologiami przemysłowymi

Cel 2 Zapoznanie studentów z metodami kontroli poszczególnych etapów procesu produkcyjnego

Kod archiwizacji: 9E6EB457
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4 Wymagania wstępne w zakresie wiedzy, umiejętności i innych
kompetencji

1 Brak

5 Efekty kształcenia

EK1 Wiedza Student zna podstawowe mikroorganizmy o znaczeniu przemysłowym i metody ich wykorzystania
do realizacji procesów biotechnologicznych

EK2 Umiejętności Student umie ocenić skuteczność procesów biotechnologicznych w porównaniu z klasycznymi
technologiami chemicznymi

EK3 Wiedza Student umie opisać stosowane w przemyśle procesy jednostkowe wykorzystujące drobnoustroje i ich
enzymy

EK4 Umiejętności Student umie kontrolować poszczególne etapy procesu produkcyjnego

6 Treści programowe

Wykłady

Lp
Tematyka zajęć
Opis szczegółowy bloków tematycznych

Liczba
godzin

W1
Biosyntezy drożdżowe, bakteryjne i z udziałem grzybów strzępkowych
i promieniowców 6

W2
Mikrobiologia przemysłowa w przemyśle spożywczym, farmaceutycznym
i chemicznym 3

W3
Udział drobnoustrojów w cyklu krążenia węgla, azotu, siarki, fosforu, potasu,
żelaza, manganu i pierwiastków śladowych 1

W4 Mikroorganizmy w ochronie środowiska naturalnego i biotechnologii środowiskowej 3

W5 Mikrobiologia żywności 2

Seminarium

Lp
Tematyka zajęć
Opis szczegółowy bloków tematycznych

Liczba
godzin

S1
Przykłady procesów przemysłowych wykorzystujących określone gatunki
mikroorganizmów 15

7 Narzędzia dydaktyczne

N1 Wykłady

N2 Prezentacje multimedialne
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N3 Praca w grupach

8 Obciążenie pracą studenta

Forma aktywności
Średnia liczba godzin

na zrealizowanie
aktywności

Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:

Godziny wynikające z planu studiów 0

Konsultacje przedmiotowe 5

Egzaminy i zaliczenia w sesji 0

Godziny bez udziału nauczyciela akademickiego wynikające z nakładu pracy studenta, w tym:

Przygotowanie się do zajęć, w tym studiowanie zalecanej literatury 10

Opracowanie wyników 0

Przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 15

Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu wynikająca z
całego nakładu pracy studenta 30

Sumaryczna liczba punktów ECTS dla przedmiotu 2.00

9 Sposoby oceny

Ocena formująca

F1 Test

F2 Projekt zespołowy

Ocena podsumowująca

P1 Średnia ważona ocen formujących

Kryteria oceny

Efekt kształcenia 1

Na ocenę 2.0 mniej niż 60% poprawnych odpowiedzi w teście. Student nie zna podstawowych
mikroorganizmów przemysłowych ani metod ich wykorzystania

Na ocenę 3.0 60%-70% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 3.5 71%-79% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.0 80%-87% poprawnych odpowiedzi w teście
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Na ocenę 4.5 88%-94% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 5.0 więcej niż 94% poprawnych odpowiedzi w teście. Student zna podstawowe
mikroorganizmy przemysłowe i metody ich wykorzystania

Efekt kształcenia 2

Na ocenę 2.0
mniej niż 60% poprawnych odpowiedzi w teście. Student nie umie ocenić
skuteczności procesów biotechnologicznych w porównaniu z klasycznymi
technologiami chemicznymi

Na ocenę 3.0 60%-70% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 3.5 71%-79% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.0 80%-87% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.5 88%-94% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 5.0
więcej niż 94% poprawnych odpowiedzi w teście. Student umie ocenić
skuteczności procesów biotechnologicznych w porównaniu z klasycznymi
technologiami chemicznymi

Efekt kształcenia 3

Na ocenę 2.0
mniej niż 60% poprawnych odpowiedzi w teście. Student nie umie opisać
stosowanych w przemyśle procesów jednostkowych wykorzystujących
drobnoustroje i ich enzymy

Na ocenę 3.0 60%-70% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 3.5 71%-79% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.0 80%-87% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.5 88%-94% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 5.0 więcej niż 94% poprawnych odpowiedzi w teście. Student umie opisać stosowane
w przemyśle procesy jednostkowe wykorzystujące drobnoustroje i ich enzymy

Efekt kształcenia 4

Na ocenę 2.0 mniej niż 60% poprawnych odpowiedzi w teście. Student nie umie kontrolować
poszczególnych etapów procesu produkcyjnego

Na ocenę 3.0 60%-70% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 3.5 71%-79% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.0 80%-87% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 4.5 88%-94% poprawnych odpowiedzi w teście

Na ocenę 5.0 więcej niż 94% poprawnych odpowiedzi w teście. Student umie kontrolować
poszczególne etapy procesu produkcyjnego
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10 Macierz realizacji przedmiotu

Efekt
kształcenia

Odniesienie
danego efektu
do szczegóło-
wych efektów

zdefiniowa-
nych dla
programu

Cele
przedmiotu

Treści
programowe

Narzędzia
dydaktyczne

Sposoby oceny

EK1 K_W10 Cel 1 W1 W2 W3 W4
W5 N1 N2 F1 P1

EK2 K_W10 Cel 2 W1 W2 W3 W4
W5 N1 N2 F1 P1

EK3

K_W10,
K_W11,

K_U01, K_U03,
K_K03

Cel 1 Cel 2 W1 W2 W3 W4
W5 S1 N1 N2 N3 F1 F2 P1

EK4 K_W10 Cel 1 Cel 2 W2 W4 W5 S1 N1 N2 N3 F1 F2 P1

11 Wykaz literatury

Literatura podstawowa

[1 ] A. Chmiel — Biotechnologia. Podstawy mikrobiologiczne i biochemiczne., Warszawa, 1998, PWN

[2 ] E. Klimiuk, M. Łepkowska — Biotechnologia w ochronie srodowiska., Warszawa, 2003, PWN

[3 ] M. Burbianka, A. Pliszka, H. Burzyńska — Mikrobiologia żywności., Warszawa, 1983, PZWL

[4 ] H. Schlegel — Mikrobiologia ogólna, Warszawa, 1996, PWN

12 Informacje o nauczycielach akademickich

Osoba odpowiedzialna za kartę

dr inż. Beata Fryźlewicz-Kozak (kontakt: beata.fryzlewicz-kozak@pk.edu.pl)

13 Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji

(miejscowość, data) (odpowiedzialny za przedmiot) (dziekan)
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